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INGRÉDIENTS : 

COULEUR : 

AMERTUME :

CONTENANTALCOOL

Bière Artisanale 

Base de plats : poissons, couscous. 
Fromage : type roquefort, bleu de causses, comté.
Dessert : fruitée (salade de fruit).

Texture : ample et douce, complexe, elle apporte beaucoup de rondeur 
en début de dégustation et un profil aromatique plein.
Effervescence : marquée en début de bouche, légère pour finir.
Flaveurs : fruitée, présence levure, abricot, fruit de la passion.
Finale : amertume bien présente et persistante, herbacée, caudalie 
longue et agréable, très rafraichissante. Le ressentie herbacé apporte 
des notes de pin, de résineux, qui font exploser la floralité du houblon 
simcoë.

Bonne intensité, marqué par les fruits tropicaux, les céréales, en finale 
le foin fraichement coupé fait son apparition.

Robe : jaune tropical, trouble.
Mousse : très blanche, bien compacte et persistante.

Eau - Malt d’orge - Houblons - Levures. 

55

33 Cl
Fût 20 L6°C5,6%

INDIA PALE ALE

BIÈRE NANTAISE
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