| \/x WTAISE

42% 4°C FUT20L

COULEUR: ALCOOL SERVICE CONTENANT

AMERTUME:

INGREDIENTS:

Eau-Malt d'orge-Malt de Blé-Coriandre-
Ecorces d’Agrumes-Houblons-Levures.
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Apparence: Robe paille
trés pale, reflets verts
gris, l[égérement voilée,
trouble, évocatrice de
champagne

Nez: Blé, grain, pain
& frais, levure, levain,puis
notes de fruits verts pas
mirs, de vin blanc sec

raisin, fraicheur, herbes
fraiches coupées, foin.

e Bouche: Texture douce et

veloutée, légérement crémeuse.
Pétillance vive, vivacité, frais.

(\7 Accords suggérés:
Haveur de: bld, farine, pam, -Base de pla\t: Crevettes grises, [1unres, po.ulpe en salade,
salade de chévre chaud, tapas chévre et fruits agrumes...

montée des aromes  fruits

Q'? -Fromage: Chevre frais, mi-frais

agrumes sur les arébmes de grains. : "
& - -Dessert: Salade de fruits, giteaux

Arriére go(it de mandarine,




